
 

 

SPEISEN UND GETRÄNKE 

 
 

Herzlich Willkommen im Hotel „Alte Post“ 

Die geschichtsträchtigen Mauern der „Alten Post“ blicken auf eine über 600-jährige 

Geschichte zurück.  Schon 1400 suchte Herzog Heinrich von Bayern die 

kulinarischen Köstlichkeiten der Taferne in der Postgaststätte auf. Während der Zeit 

des Erzbergabbaus im östlich von Siegsdorf gelegenen Kressenberg lag auf der 

Taferne auch die Hofmarkfreiheit durch herzogliche Erlaubnis. Um 1600 ging die 

herzogliche Taferne in Privatbesitz über und bekam den Namen Post, da sie auch 

königlich bayerische Posthalterei wurde. 

Der Sage nach steht der Ort Siegsdorf in Beziehung zum historischen Hintergrund 

der Tannhäusererzählung. Die hübschen Töchter des benachbarten Venusberger 

Bauernhofes sollen es unserem Tannhäuser so angetan haben, dass dieser ein 

stürmisches Bekenntnis zur Göttin der Liebe auf der Wartburg abgelegt hat und 

daraufhin den schweren Gang der Buße nach Rom antreten musste. Aufführungen 

der „Tannhäuser und der Sängerkrieg auf der Wartburg“ fanden Anfang der 50er Jahre 

des letzten Jahrhunderts in unseren Räumen durch den Siegsdorfer Theaterverein 

statt. Erleben Sie heute diese alten Geschichten auf den original erhaltenen 

Wandmalereien unseres renovierten Hotels „Alte Post“ und lassen sich wie früher die 

Erzfahrer, Samer und Salzfahrer aus dem Berchtesgadener Land verwöhnen.  

Die Alte Post Familie wünscht Ihnen einen angenehmen Aufenthalt, guten Appetit 
und freut sich auf ein Wiedersehen… 



 

 

Winterliche Genüsse 
Bunter herbstlicher Salat (3) mit zwei hausgemachten 
Kaspressknödeln (13,14,15)  

oder  
gebratenen Hähnchenstreifen  

21,80 € 
*** 

Kürbiscremesuppe aus Hokkaidokürbis  
mit Sahne, Ingwer und Muskat (3)                             
                                                        6,80 € 
                                                                                  *** 

Aus der Jagd, Hirschedelgulasch mit Pfifferlingen in herzhafter Soße, 
mit Semmelknödel (13,14,15) 

                                                      22,90 € 
                                                                                  *** 

Schweinsbraten in deftiger Bier-Senfsoße, Semmelknödel (13,14,15), 
Krautsalat 

16,90 € 
*** 

Chiemgauer Hirschhaxe am Knochen 750 g 
 in Brombeer-Rotwein Jus 

mit Wintergemüse und Gratinkartoffeln 
31,00 € 

*** 

½ gebratene Ente an Portweinjus,  
Rotkohl und Kartoffelknödel (18,13,19,20)             

24,90 € 
*** 

Großes Schweineschnitzel 260 g Hamburger Art, 
mit Spiegelei und Bratkartoffeln (3,5,13,14,15) 

22,90 € 
*** 

Deftiger Rindsgulasch mit Kartoffelstampf 
18,90 € 

*** 

Oma Annas Sauerbraten 
Rindfleischscheiben in einer aromatischen, 
süß - sauren Sauce mit Rosinen verfeinert, Schupfnudeln dazu 

23,90 € 
*** 

 

 



 

 

 

 

Unser Herzstück 

Siegsdorfer Cordon Bleu vom 

Bauernschwein 

mit Zwiebel, Bergkäse und Speck 

gefüllt, resche Bratkartoffeln (1,12,14,15,1 3,2) 

24,90 € 

 
 

 (Lammcarré) 
ab 2 Personen  

rosa gebraten. zart und aromatisch durch Sous vide Garung, dazu 
Ratatouille und Gratinkartoffeln (1,12,15,16,17,19,15) 

29,90 € pro Person 
Zubereitung ca.30 Minuten 

****** 
 

 

 
 
 
 
 
 
 



 

 
 

A Schluckerl vor dem Schmaus 
Aperol Spritz mit Secco aufgefüllt (4)     

0,2 l  7,40 € 
*** 

Prosecco Piccolo  Spritzig, fruchtig - frisch      
0,2 l  7,40 € 

*** 

Campari (4cl) mit Orangensaft/ Soda auf Eis (4)     
0,2 l  7,40 € 

*** 

Tante Lilli Lillet Rosé, Waldbeere (4), Soda, Beeren, Minze, Zitrone       
0,2 l  7,40 € 

*** 

Onkel Hugo Prosecco, Soda, Hollunderblüte, Minze, Limette 
0,2 l  7,40 € 

*** 

San Bitter Alkoholfreier Campari mit Orangensaft/ Soda auf Eis (4) 
0,2 l  5,10 € 

*** 

Wein öffnet die Seele 
Schneiders Hausfreund, weiß             
Cuvé aus der Pfalz, Weingut Eugen Schneider      
Der Allrounder, passend zu vielerlei Speisen oder den großen Durst. Fruchtig, süffiger Weißwein, Citrus und Pfirsich.

                               0,1 l 3,40 €  0,2l 6,50 € 
*** 

“Sausteil“ Riesling /Pfalz 
Vielschichtiger, fruchtiger, Riesling mit aromatischer Tiefe.  Apfel und Zitrone, mineralische Art, Aus extremer Steillage 

0,1 l 3,80 €  0,2l 7,40 € 
*** 

Chardonnay & Weißburgunder / Bergdolt 
Qualitätswein trocken, feinfruchtig mit Charakter 

0,1 l 3,80 €        02, l 7,40 € 
*** 

Chateau Moulin de Ferrand Bio Wein     
Bordeaux / Frankreich. trocken, rundes Bukett, langer Abgang, Sauvignon, Semillion, Muskat. Fruchtig, Zitrus , Ananas 

0,1l 3,40 €  0,2l 6,50 € 

*************************************************************** 

Dornfelder Rotwein Albersweiler Latt  Pfalz    
Feine weiche Waldfruchtaromen mit fruchtig, würziger Brombeerfrucht. Dicht, kräftig und Komplex.  

0,1 l 3,40 €  0,2l 6,50 € 

*** 

Chateau Ollieux Romanis, rot     
Languedoc / Frankreich. trocken, rundes Bukett, langer Abgang, vollmundig; Syrah, Grenache 

0,1 l 3,40 €  0,2 l 6,50 € 
Ensieme Merlot Toscana, rot     
Toskana / Italien. trocken, vollmundig, große Farbe 

0,1 l 3,80 €  0,2 l 7,40 € 
**************************************************************** 

Rosé Weißherbst Albersweiler Latt / Pfalz    
0,1 l 3,40 €  0,2 l 6,40 € 



 

 
 

A Schmankerl oder a Supp‘n vorher 
 
 

Carpaccio vom Rind mit Oliven und Grana Padano, Baguette (9) 

13,20 € 

*** 

Geräucherte Barbarieentenbrust mit Waldorfsalat, 
marinierten Waldpilzen und Cumberlandsoße (1,5,6,19,17) 
                                                          18,90 € 

************ 
 

Rinderkraftbrühe mit Kaspressknödel oder Grießnockerl (13,14)    

6,90 € 

*** 

Zuckerschoten - Spinatcremesuppe 
mit Sahne und einem Hauch Knoblauch verfeinert (1,3,12)  

 6,40 € 

             *** 

 
 

 
Alle Preise sind Inklusivpreise 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 

Heid gibt´s….. 
Schweinemédaillons mit frischen Champignons, (3,13,14,15,19)   

in einer Rahm von Rotwein und Sherry mit grünen Nudeln 
23,90 € 

*** 
Steirisches Backhendl, knusprig paniert, mit Kürbiskernöl   

und Kartoffel-Gurken-Salat (13,14,15,16,17,19,20,3) 
19,90 € 

*** 
Butterzart geschmorter Zwiebelrostbraten,  
aromatisch sous vide gegart, mit Kartoffelgratin (1) 

22,90 € 

*** 
Königsberger Klopse feine Kapernsoße,  
Kartoffelpürée, Rote Beete (1,3,6,11,12) 

20,90 € 

*** 
Oma Annas Fleischpflanzerl mit Champignonsoße 
und Bratkartoffeln  (1,3,6,11,12)       

20,90 € 
*** 

Rinderroulade, gefüllt mit Speck, 
Gurke und Zwiebeln, in herzhafter Soße, Kartoffelpürée (1,3,6,11,12) 

                          20,90 € 

*** 
Saftiges, in Merlot geschmortes Ochsenbackerl mit würziger Soß‘,  
und Kartoffelpürree (12,16,19) 

20,90 € 

*** 
Lammgulasch, in kräftiger Rosmarin-Thymian-Sauce geschmort,  
mit Schalotten und Wurzelgemüse, Rote Bete Knödel (18,13,19,20)             

22,80 € 

*** 
Original Wiener Schnitzel vom Kalb 260 g,     
mit Steakhouse Pommes frites oder Kartoffelsalat (3,13,14,15,19) 

24,90 € 

*** 
Alle Preise sind Inklusivpreise 

 
 
 
 



 

 
 

Aus der Nudelküche / Vegetarisch 
Spaghettini mit veganer Sauce Bolognese (15,16)   

Sauce Bolognese auf Sonnenblumenbasis mit Tomaten und Gemüse 

15,40 € 

*** 

Spaghettini mit Sauce Bolognese (15,16)   

Sauce Bolognese aus feinstem Rindfleisch und Röstgemüse 

15,40 € 

*** 

Spinat- Knödel mit brauner Butter und Grana Padano (13,14) 
15,90 € 

*** 

Kaspressknödel auf Sauerkraut (13,14)     
14,90 € 

*** 

Kartoffel-Brokkoli-Auflauf (13,14,15,16,17), 
Kartoffelscheiben und Brokkoliröschen, mit Käse überbacken, Sauerrahm 
                                                            19,90 € 

     *** 

 

A Gmias dazu 

 
Blattspinat mit Zwiebeln, Knoblauch und Muskat    

4,90 € 
*** 

Speckbohnenröllchen 

4,90 € 
*** 

Champignons in Rahmsoße (14)       
5,40 € 

*** 

Saisongemüse          
Drei verschiedene saisonale Gemüse, schonend 
in Weidebutter Sous vide gegart 

            5,40 € 
*** 

Alle Preise sind Inklusivpreise 

 
 
 
 
 
 



 

 
 

Aus klaren Gewässern 
 
Lachsfilet in Dill-Weißweinsoße   

an Gemüsereis (11)    
22,40 € 

*** 
Siegsdorfer Forellenfilets auf der Haut gebraten,  
Kräuterbutter und Kartoffel-Gurkensalat (14) 

21,90 € 
*** 

Zanderfilets 
gebraten auf Sauerkraut, mit Gratinkartoffel 

24,90 € 
*** 

 
Salate 

Gurkensalat mit Dill und Sauerrahm (1,14,6) 
6,40 € 

*** 
Portion Krautsalat  (3)          

5,40 € 
                                                                *** 

 

Bunter Salatteller mit knackig-frischem Eisbergsalat,  
Tomaten, Paprika und Gurke. 
Dazu servieren wir ofenfrisches Brot und Dressing nach Wahl: 
French-, Balsamico- (3,4)oder Joghurtdressing 
   Als Hauptgericht  

14,90 € 
*** 

   Als kleiner Beilagensalat  
6,40 € 

*** 

Dazu noch Schinken (5), Käse und Ei           
3,90 € 

*** 

Dazu noch ein gebratenes Forellenfilet            
8,40 € 

*** 
 
 

Alle Preise sind Inklusivpreise 
 
 

 



 

 

 
Was Siass zum Schluss…. 

Eiscrème    pro Kugel   
Vanille, Schokolade, Erdbeere, Walnuss, Pistazie (4)  

2,50 € 
*** 

Portion Sahne  
1,00 € 

*** 
Kindereisbecher im Clown       
2 kleine Kugeln mit Sahne und Smarties (4) 

4,90 € 
*** 

Apfelkücherl,  
mit Pistazieneis und Sahne (4)     

7,90 € 
*** 

Apfel Strudel mit Vanillesoße  
oder Vanilleeis und Sahne (4,14,15,17)   

8,90 € 
*** 

Zwetschkenknödel mit Nussbrösel, Walnusseis 
und warmer Butter (14,15,17)  

8,90 € 
*** 

Kleine Portion Kaiserschmarrn,  
mit Zwetschkenröster                   

9,40 € 
*** 

Windbeutel gefüllt mit Heidelbeeren,  
Sahne und Vanilleeis (2,14,6) 

9,90 € 
*** 

Grießtascherl mit Blaubeeren gefüllt, dazu Vanillesoße (13,14,15,17,19) 
7,90 € 

*** 
 

 
Alle Preise sind Inklusivpreise 

 
 
 
 



 

 
 

oder megt‘s was warm’s ? 
 

Unsere Qualitäten der Marke Darboven 
Tasse Kaffee créme 

3,00 € 
*** 

Haferl Kaffee 
4,20 € 

*** 
Espresso 

2,40 € 
*** 

Doppelter Espresso 
4,20 € 

*** 
Heiße Schokolade 

4,20 € 
*** 

Haferl Milchkaffee 
4,20 € 

*** 
Cappuccino, Latte Macchiato oder Chococcino 

4,60 € 
*** 

Glas EILLES Tee         
   
Englische Schwarzteemischung, Darjeeling, Assam, Kamille, Pfefferminze, 
Waldfrüchte, 8-Kräutertee, grüner Tee 

3,50 € 
*** 

Frisches aus heimischen Quellen 
 

Adelholzener Classic oder Still       
Bereits vor über 1700 Jahren entdeckte der heilige Primus     
die Heilkraft und Wohltätigkeit der Adelholzener Quelle. 

0,75 l  6,90 €  0,25 l  3,20 € 

                *** 
Tafelwasser          
           0,5 l       3,60 €      
                                      ***       
Für ein Glas Leitungswasser       
müssen Sie selbstverständlich nichts bezahlen.       
Wir berechnen lediglich für unseren freundlichen Service und anteilig zu den 
allgemeinen Betriebskosten einen kleinen Obolus 

0,3 l  1,80 €  0,5 l  2,40 € 

 



 

 

 
 

Was zum Durst löschen 
Sinalco Cola, Valencia Zitrone (1,2,3,7)   

0,3 l   3,90 €    0,5 l   4,60 € 
*** 

Coca Cola light (1,7)        
                                                                    0,33 l            3,90 € 

*** 

Saftschorle (Apfel-Johannisbeer-Orange-Maracuja - Multivitamin- Holunder - 

Mangoschorle)   
0,3 l   3,50 €    0,5 l   4,90 € 

*** 

Schweppes Bitter Lemon oder Tonic (4)    
0,2 l    3,90 € 

*** 

Eistee mit Pfirsich- oder Zitronengeschmack (1)   
0,3 l  3,20 €   0,5 l     4,50 € 

*** 

Original Spezi Cola-Orangenlimonade (1,2,3,7)      
0,5 l    4,60 € 

*** 

Bieriges aus der Brauerei Chiemseer Rosenheim 
Vom Fass 

Chiemseer Hell  Süffiger Charakter, harmonisch und vollmundig im Geschmack  
                         0,3 l      3,60 €                                      0,5 l            5,20 € 

*** 

Paulaner Hefeweißbier hell Süffig mit fruchtig-würzigem Aroma, hefetrüb  

                                                           0,5 l        5,70 € 
*** 

Johann Auer, Dunkelbier  frisches Bier mit ausgeprägter Malznote 
0,5 l  5,20 € 

*** 
 

Aus der Flasche 
Paulaner hell, alkoholfrei, Erfrischender Durstlöscher mit weniger Kalorien 

0,5 l  5,20 € 
*** 

Auer Pils Elegant und schlank – der Riesling unter den Bieren 
0,33 l  4,90 € 

*** 

Paulaner leichtes Weißbier Leicht, schlank und spritzig im Charakter 
0,5 l  5,70 € 

*** 

Auer Bräu Weißbier dunkel Vollmundiger, würziger Geschmack  
0,5 l  5,70 € 

*** 

Paulaner Weißbier alkoholfrei Aromatisch, vollmundig, und dass ohne Alkohol 
0,5 l  5,70 € 

*** 

 
Alle Preise sind Inklusivpreise – Biere sind glutenhaltig 



 

 

 
 

A Schaumwein 
 
Prosecco Dupio Passa Spumante, Extra dry 1 1,0 % vol. 0,75 l          
Dieser Prosecco hat eine feine und ausdauernde Perlage. Er ist strohgelb und der Geschmack ist sehr charakteristisch,  
fruchtig, arumatisch und mit einem Hauch von Apfel und Birne. 

                                                    29,40 € 

*** 

             A Weißer     0,75 l  
Riesling Tradition 2023 / Robert Weil / Rheingau  
Fruchtsüßer Riesling. Fein und Dezent. Besonders harmonisch und angenehm zu trinken. Verlockende 
Fruchtaromatik. Wenig Alkohol, knackige Säure, nachhaltender Abgang 

48,00 € 

*** 

Pinot Grigio 2023 / Logheri/Venezien / Italien    
Der Pinot Grigio wurde mit den besten Trauben aus den Weinbergen in Venetien, in der Gegend von 
Montello und Colli Asolani in der Gemeinde Nervesa della Battaglia und genau in den Weinbergen namens 
Longheri innerhalb des Weingutes "Rolando" produziert. Der Frische Geschmack und die gute Struktur 
machen ihn zu einem Gaumengenuss 

29,00 € 

*** 

Grüner Veltliner /Müller/Kremstal/ Österreich    
Der Kremstal DAC Grüne Veltliner besitzt ein helles Grüngelb. Neben den fruchtigen Aromen nach 
frischen, reifen Äpfeln und gelben Pfirsich erkennt man auch würzige Aromen. Das typische Pfefferl ist da, 
bleibt aber schön im Hintergrund. Der österreichische Weisswein wurde ganz trocken ausgebaut. Durch 
seine Frucht bringt er aber eine schöne Harmonie ins Glas und an den Gaumen 

28,00 € 

*** 

Chardonnay & Weißburgunder 2023 / Knipser / Pfalz   
Liebstück – Sonderabfüllung für die Alte Post Siegsdorf 
Die beiden Rebsorten Chardonnay & Weißburgunder fühlen sich in der Pfalz heimisch, stellen aber 
durchaus hohe Anforderungen an die Lage und das Klima. Der Weingut Knipser Chardonnay & 
Weißburgunder schmeckt herrlich frisch und fruchtig nach Birnen, Honig, Mandeln, Mango und Melone. 
Eine angenehme Würze verleiht der Chardonnay aus der Pfalz, für die Kraft und den Schmelz ist der 
Weißburgunder aus der Pfalz zuständig. Der gemischte Satz wird im Edelstahltank ausgebaut und zeigt 
sich sowohl trocken als auch aromatisch mit wenig Säure. Meiner Meinung nach, ein ausgezeichneter 
eleganter Wein aus dem Hause Knipser. 

39,00 € 

*** 

Chardonnay 2023 / Geheimer Rat Bassermann / Pfalz     
Der Weißwein ist ein schöner, eleganter Chardonnay von Bassermann Jordan mit zartem Schmelz, guter 
Struktur und einem feinfruchtigen Bukett. Ein Hauch von Exotik (Banane, Citrus) prägt den Bassermann 
Jordan Chardonnay in einem kräftigen Körper gut integriert. Das Weingut aus Deidesheim gehört zu den 
besten Weingütern in der Pfalz. Probieren Sie selbst. Der Rebsortenwein ist ein schöner Allrounder, der 
gerne Fisch, Geflügel oder einfach zur leichten Sommerküche genossen werden kann. 

38,00 € 

*** 

 
 

https://www.der-weinmakler.de/shop/weingut_bassermann_jordan.html
https://www.der-weinmakler.de/shop/weingut_bassermann_jordan.html


 

 
 

A Roter 
           0,75 l  

Il Mio Merlot 2022 / Il Mio / Sizilien / Italien 1,0 l  
Der Il Mio Merlot kommt aus dem Süden Italiens, genauer gesagt aus Sizilien. Herausgekommen ist ein 
kräftiger Merlot mit einem reichen Bouquet das sowohl fruchtige wie auch florale Noten zu bieten hat. Die 
fruchtigen Aromen erinnern eher an reife dunkle Früchte wie Pflaume, Kirsche aber auch Holunder. 
Danach folgen weniger intensive Düfte von Nelke und auch erdigen Nuancen. Im Mund präsentiert sich 
der Il Mio Merlot rund, weich und füllig. Seine Tannine halten sich im Hintergrund. Der sizilianische Il 
Mio Merlot hat eine beeindruckende Länge. Der Rotwein präsentiert sich ihm Mund mit einem 
strukturierten Körper. 

29,00 € 

*** 

Le Cerrate Primitivo die Manduria DOC / Apulien  
In der Nase reife Pflaumen und dunkle Kirschen, unterlegt mit Leder, etwas Virginia-Tabak und wilden Kräutern. Im 
Mund eine tolle, intensive Frucht und eine mächtige Struktur. Im Nachhall kommt noch etwas Kakao dazu. Der Le 
Cerrate ist ein kraftvoller, dichter Primitivo von der ganz feinen Sorte. Gradlinig und ausdrucksstark, und das zu einem 
angenehmen Preis. Perfekt zu einer kräftigen Pasta, einem gegrillten Steak oder einfach solo. 

32,00 € 
*** 

Ursprung 2021/ Markus Schneider / Pfalz /    
Der sehr beliebte kräftige Rotwein aus der Pfalz schmeckt nach dunkelroten Früchten, würzigen 
Kräuternoten und begeistert mit seinem runden Geschmack. Die milde Säure bleibt beim Schneider 
Ursprung Rotwein dezent im Hintergrund und auch die Tannine zeigen sich erfreulich rund und 
harmonisch. Selbstverständlich ist der Schneider Ursprung trocken ausgebaut, teilweise im Stahltank und 
teilweise im Holzfass. Der Markus Schneider Ursprung besitzt stolze 14 % Volumen Alkohol, wirkt aber 
keinesfalls protzig, sondern eher charmant, süffig, elegant und körperreich. 

38,00 € 
*** 

Spätburgunder VDP 2020 / Bercher/Baden/    
Rubinrot und mit einem Duft nach Kirschen und rote Beeren, dabei angenehm ausgeglichen, so präsentiert sich 
der Spätburgunder trocken von Bercher. In großen Holzfässern und gebrauchten Barriquefässern gereift. Dadurch 
wird der Wein stoffiger und aromatischer, ohne dominantes Holz. Herzhafte, saftige Länge mit bereits 
abgerundeten Tanninen. 

31,00 € 
*** 

Amarone della Valpolicella Classico 2020 / Righetti   
Durch seine spezielle, auf der Welt einmalige, Herstellungsweise explodiert der Amarone della Valpolicella 
Classico geradezu im Glas. Der Amarone ist eine Cuvée aus Rondinella, Corvina und Molinara und gehört 
zu den größten Rotweinen Italiens. Durch seine spezielle Machart entsteht ein konzentrierter trockener 
Rotwein mit viel Kraft und Dichte. Ein Rotwein vom Gardasee mit einer ausdrucksstarken Aromatik. Reife 
Waldbeeren, zimtige Aromen, leichten Säure, samtige Gerbstoffe und einem geschmeidig weichen Abgang. 
Der Amarone Classico passt zu kräftigem Fleisch, Ragout, Grillfleisch, T Bone Steak, Bisteka Fiorentina 
oder auch deftigen Eintöpfen 

79,00 € 
*** 

 
 
 
 

Alle Preise sind Inklusivpreise – Weine enthalten Sulfite 

 
 
 

https://www.der-weinmakler.de/shop/italien.html
https://www.der-weinmakler.de/shop/rotwein.html
https://www.der-weinmakler.de/shop/rotwein/pfalz.html
https://www.der-weinmakler.de/shop/amarone.html


 

 

 
 

A Glaserl Rosé 
Clarette Rosé 2023 / Weingut Knipser / Pfalz    

Pikanter Roséwein mit herrlichen Beerenaromen von Himbeere bis Cassis.  
Intensiver Duft nach rotem Apfel, Himbeere, roten Stachelbeeren und Walnuss. Das ist ein Begleiter für 
viele Lebenslagen, der auch an der großen Tafel alle überzeugen kann  
Cuvée aus diversen Cabernet Sorten und Merlot. Maischetankabzug im Saignée-Verfahren. 
Kühle Vergärung im Edelstahltank. 

32,00 € 

*** 

Rosa dei Frati 2023 / Ca die Frati / Lugana / Italien  
Der Doc Rosato ist ein Roséwein, der aus den Rebsorten Groppello, Marzemino, Sangiovese und Barbera 
hergestellt wird. Diese Kombination verleiht ihm seine trockene und erfrischende Note, die perfekt zu 
einem Sommerabend oder einer Grillparty passt. Er leuchtet in einem zarten Roséton aus dem Glas. Leicht 
und duftig, mit delikater Frucht, die so zart ist wie seine Farbe. Er weist Duftnoten von Weißdorn, grünem 
Apfel und Krachmandel auf. Aber auch Himbeeren, Erdbeeren und rote Johannisbeeren sind zu erkennen. 
Sein stets frischer Geschmack wirkt stimulierend und elegant. Er besitzt eine perfekte Balance von Frische 
und Fruchtigkeit. Sein Säurespiel ist dezent und belebend. Ein Rosé, von dem man gerne auch ein zweites 
Glas trinkt. 

32,00 € 
*** 

Und danach a Schnapser‘l 
aus der Brennerei Guggenbichler Frasdorf 

Ein Naturprodukt aus dem Chiemgau seit 1829 
Mitten in herrlicher Natur, eingebettet in die Chiemgauer Berge und die sanften Hügel des 

Voralpenlandes, reifen die wertvollen Früchte. Seit 1829 werden in der Schnapsbrennerei Guggenbichler 
kostbare Edelbrände hergestellt, jeder noch so kleine Arbeitsschritt wird seit Generationen in mühevoller 

Handarbeit verrichtet. Nur vollreifes Obst genügt den hohen Qualitätsansprüchen, bei unversehrter 
Verarbeitung entfalten die Früchte ein unverfälschtes Aroma und schenken den ausgesuchten, 

harmonischen Geschmack in seinen Obstvarianten. 

Williams Christ Marillenbrand  Haselnussgeist  
       

Waldhimbeergeist Mirabellenbrand       
2 cl   4,80 € 

...oder lieber einen Kräuter 
Jägermeister -      35% vol.   

2 cl             2,90 € 
*** 

Ramazotti -      30 % vol.   
2 cl         2,90 € 

*** 

Averna                                                  30 % vol. 
2 cl          2,90 € 

 
Lantenhammer Kräuterbitter vom Schliersee 

Vielerlei Kräuter, Blüten, Samen und Wurzeln geben dem Spezial Kräuter der Destillerie LANTENHAMMER seinen 
unvergleichlichen, feinherben Geschmack. 

Verfeinert mit Vogelbeerdestillat ist der LANTENHAMMER Spezial Kräuter leicht gekühlt der pure Genuss. 
28 % vol.  2 cl   3,50 € 

 

 



 

 
 

…noch mehr Geistreiches 
Nonino Grappa Chardonnay Barrique 41 % vol.  2 cl         

4,90 € 
*** 

Nonino Merlot Grappa     41 % vol.  2 cl         
4,90 € 

*** 

Sibona Grappa di Chardonnay   40 % vol.  2 cl         
4,50 € 

*** 

Sibona Grappa die Barolo    40 % vol.  2 cl         
4,50 € 

*** 
 

Johnnie Walker Red Label -    40 % vol.  4 cl         
4,90 € 

*** 

Talisker Single Malt 10 Jahre    45,8 % vol. 4 cl        
8,90 € 

*** 

Knockando Single Malt 12 Jahre   43 % vol.  4 cl          
8,90 € 

*** 

Asbach Uralt -      38 % vol.  2 cl          
3,40 € 

*** 

Havanna Rum 7 Jahre    40 % vol. 2 cl 
4,50 € 

*** 

Gib dem Leben einen Gin 7 € 
Brockmans Intensely Smooth Premium Gin 40% vol.  

*** 

Tanqueray Gin 43,1% vol. 4 cl 
*** 

Bombay Sapphire Gin 40% vol. 4 cl 
*** 

No. 3 London Dry Gin 46% vol. 4 cl 

Dazu ein Tonic: 
Schweppes Tonic oder Goldberg oder Fevertree  

0,2 l 3,90 € 

Malfy Gin Rosa 41% vol.  
*** 

MOM God Save The Gin 39,5% vol.  
*** 

Hendrick's Amazonia Gin 43,4% vol.  
*** 

Gordon's London Dry Gin 37,5% vol.  
*** 

https://www.weisshaus.de/details/brockmans-intensely-smooth-premium-gin-40-vol.-0-70l
https://www.weisshaus.de/details/tanqueray-gin-43-1-vol.-0-70l
https://www.weisshaus.de/details/no.-3-london-dry-gin-46-vol.-0-70l
https://www.weisshaus.de/details/hendrick-s-amazonia-gin-43-4-vol.-1-0l


 

 
 
 
 

ZU GUTER LETZT: 
 
Sämtliche Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen 
Mehrwertsteuer. 
 
Zum Mitnehmen: gerne nehmen wir auch Ihre Bestellungen „zum 
Mitnehmen“ entgegen. Rufen Sie einfach an, in der Regel ist das 
Essen 15 Minuten später abholbereit. 
 
Geschenk-Gutscheine: sind mit einem von Ihnen genannten Wert 
bei unseren Service-Mitarbeitern erhältlich. 
 
Tagesangebote und Spezialitätenwochen werden auch regelmäßig 
auf unserer Homepage:  

www.altepostsiegsdorf.de 
 
veröffentlicht. Lassen Sie es uns wissen, wenn Sie darüber per Fax 
oder E-Mail informiert werden möchten. 
 
Feiern und Tagen: 
 
In unseren Räumen sind Tagungen und Feiern für bis zu 100 
Personen möglich. Bitte fragen Sie uns, wir erstellen Ihnen gerne ein 
individuelles Angebot. 

 
 

Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe 
 

Auch für unsere Gäste, die von Allergien und Unverträglichkeiten 
betroffen sind, möchten wir jederzeit gute Gastgeber sein. Daher 
erhalten Sie sämtliche Informationen zu den in unseren Speisen und 
Getränken enthaltenen Allergenen. Eine detaillierte Dokumentation 
liegt für Sie bereit. Sprechen Sie uns einfach an! 
 

Deklarierungspflichtige Zusatzstoffe 
 
1–Konservierungsstoff 2-Geschmacksverstärker 3-Antioxidationsmittel 
4-Farbstoff   5-Phosphat    6-Süßungsmittel 
7-Koffeinhaltig   8–chininhaltig                 9-geschwärzt 
10-Aspartam (enthält Phenylaloninquelle) 11-geschwefelt  12-Nitritpökelsalz 
13 -Eier 14 - Milch (Laktose) 15 - Weizen (gluten) 16 - Lupine 17 - Nüsse  
18 – Krebstiere    19 – Sellerie  20 – Senf, Sesam Sojabohnen 
 

http://www.altepostsiegsdorf.de/


 

 
 
 
 
 

Winterliche Genüsse 
Bunter herbstlicher Salat (3) mit zwei hausgemachten 
Kaspressknödeln (13,14,15)  

oder  
gebratenen Hähnchenstreifen  

21,80 € 
*** 

Kürbiscremesuppe aus Hokkaidokürbis  
mit Sahne, Ingwer und Muskat (3)                             
                                                        6,80 € 
                                                                                  *** 

Aus der Jagd, Hirschedelgulasch mit Pfifferlingen in herzhafter Soße, 
mit Semmelknödel (13,14,15) 

                                                      22,90 € 
                                                                                  *** 

Schweinsbraten in deftiger Bier-Senfsoße, Semmelknödel (13,14,15), 
Krautsalat 

16,90 € 
*** 

Chiemgauer Hirschhaxe am Knochen 750 g 
 in Brombeer-Rotwein Jus 

mit Wintergemüse und Gratinkartoffeln 
31,00 € 

*** 

½ gebratene Ente an Portweinjus,  
Rotkohl und Kartoffelknödel (18,13,19,20)             

24,90 € 
*** 

Großes Schweineschnitzel 260 g Hamburger Art, 
mit Spiegelei und Bratkartoffeln (3,5,13,14,15) 

22,90 € 
*** 

Deftiger Rindsgulasch mit Kartoffelstampf 
18,90 € 

*** 

Oma Annas Sauerbraten 
Rindfleischscheiben in einer aromatischen, 
süß - sauren Sauce mit Rosinen verfeinert, Schupfnudeln dazu 

23,90 € 
*** 

 

 



 

 

Brotzeitkarte 11.00 Uhr - 16.30 Uhr 

Bunter Salatteller, hausgemachtem Kaspressknödel(3) 
21,80 € 

*** 
Deftige Gulaschsuppe fein gewürzt / Brotkorb (16,12,3) 

7,90 € 
*** 

Bayerischer Wurstsalat / Brotkorb (2,1,12) 
 11,80 €  

*** 
Hausgemachter Obatzda / Brotkorb (13,15,14) 

9,90 € 
*** 

Der Teig besteht aus verschiedenen Mehlarten (Weizen, Soja und Reis), Sauerteig und Hefe sowie Salz, gegebenenfalls 
Öl und kaltem Wasser. Der Teig ist vor dem Backen reich an Hohlräumen, was ihn außen leicht und knusprig und 

innen weich werden lässt. Der Sauerteig soll für Bekömmlichkeit sorgen. Die Pinsa wird meist ohne Belag gebacken und 
erst danach belegt. Sie wird oft ohne Tomatensauce, aber meist mit Zutaten 

wie Tomaten, Salami, Käse oder Gemüse belegt.  

Pinsa mit Spinat und Schafskäse (15,16,17) 
9,90 € 

*** 
Pinsa mit Salami (15,16,12,9) 

11,00 € 
*** 

 
Brotzeit /Salami, Kaminwurzen, Kas´variation, Butter, Gurke, 

Radieschen (9,12,5,20) 
12,90 € 

*** 
Mandarinen-Käsekuchen 

4,80 € 
*** 

Pfirsich Rahmkuchen 
4,80 € 

*** 
Apfelstrudel mit Eis und Sahne 

8,90 € 
*** 

Blechkuchen / Tagesangebot 
4,90 € 

*** 
Portion Sahne (14,6,3) 

1,00 € 

https://de.wikipedia.org/wiki/Mehl
https://de.wikipedia.org/wiki/Weizen
https://de.wikipedia.org/wiki/Soja
https://de.wikipedia.org/wiki/Reis
https://de.wikipedia.org/wiki/Sauerteig
https://de.wikipedia.org/wiki/Backhefe
https://de.wikipedia.org/wiki/Tomatensauce
https://de.wikipedia.org/wiki/Tomate
https://de.wikipedia.org/wiki/Salami
https://de.wikipedia.org/wiki/K%C3%A4se
https://de.wikipedia.org/wiki/Gem%C3%BCse

